
 

 
 
 
 
 

Slot Loevestein zoekt jou! 
 
Slot Loevestein bevindt zich in het hart van natuurgebied het Munnikenland en is een fraai 
middeleeuws kasteel in een stoere watervesting. Als onderdeel van de Hollandse Waterlinie is het 
Unesco werelderfgoed. Loevestein is het rijksmuseum waarin het verhaal van zeven eeuwen strijd om 
religie, politiek en recht wordt verteld. Loevestein is naast een museum ook een erfgoedlocatie met 
eigen horeca en het biedt een leuk en leerzaam dagje uit voor jong en oud.  
 
Bij onze Taveerne kunnen museumbezoekers terecht voor een smakelijke lunch of een heerlijk kopje 
koffie met iets lekkers. Maar er is meer. Loevestein beschikt over verschillende zalen waar wij 
zakelijke en particuliere bijeenkomsten voor groepen van 10 tot 250 personen organiseren. En met 
ons nieuwe paviljoen, het Brouwhuis, zijn de mogelijkheden eindeloos. Daarom zoeken wij een:  
 
 

Hulpkok 
voor +- 16 - 24 uur per week 

 
Samen met onze chefkok zorg je ervoor dat de keuken soepel draait en onze gasten genieten van 
heerlijke hapjes en gerechten. Jullie inspireren elkaar door jullie passie voor koken te delen en 
brengen nieuwe ideeën aan voor het foodbook. We werken met seizoens- en streekproducten. Je 
weet perfect hoe een afgewerkte bereiding moet smaken en gepresenteerd moet worden.  
 
Geen dag is hetzelfde! Je voelt je dus als een vis in het water met afwisselende werkzaamheden. Van 
de mise-en-place, het klaarmaken van bestellingen voor de Taveerne, tot het bereiden en uitgeven 
van een (walking/shared) diner of een uitgebreide barbecue.  
 
Je vindt het ook leuk om zelfstandig te werken, door bijvoorbeeld de mise-en-place te doen of een 
lunch te verzorgen. Na afloop zorg je ervoor dat de keuken er weer spic-en-span uitziet. 
 
Je kan goed schakelen met het horecateam en bent een enthousiaste en betrokken collega. Af en toe 
even inspringen met het klaarzetten van een locatie? Geen probleem voor je! Samen zorgen jullie 
ervoor dat onze gasten meer dan tevreden zijn en graag weer terugkomen op Loevestein. 
 

Wat ga je doen: 

• Je zorgt voor de mise-en-place: van wassen, snijden tot en met (voor-)bereiden.  

• Je helpt met het bereiden en uitgeven van gerechten voor de Taveerne of een partij. 

• Je vult ingrediënten aan, controleert de voorraad op houdbaarheid en geeft bestellingen door.  

• Je ruimt de keuken op en zorgt voor een schone werkomgeving. 
 

Wat verwachten wij van jou:  

• Je hebt goede sociale vaardigheden en een passie voor koken. 

• Uiteraard ben je enthousiast, dienstverlenend en gastvrij richting gasten en collega’s. 

• Welke uitdaging je ook krijgt, je bent pragmatisch en je voorziet knelpunten en je kunt goed 
omgaan met drukke werksituaties.  

• Je werkt met een oog voor detail en kwaliteit. 

• Je realiseert, bewaakt en administreert de dagelijkse kwaliteitseisen zoals gesteld aan onder 
andere voedsel (HACCP) en presentatie. 

• Je bent bereid om in het weekend en de avonduren te werken. 

• Je beschikt over eigen vervoer. 
 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

Wat bieden wij jou? 

Een werkplek in een leuk team op een unieke locatie. Je wordt aangestuurd door onze chefkok. 
In overleg zetten wij je zoveel als mogelijk in op vaste dagen, waarbij je afwisselend ook een dag in 
het weekend werkt. Ben je zzp’er die ook in vaste dienst wil werken? Dan ben je ook van harte 
welkom dan zijn vaste dagen ook bespreekbaar. 
 
De arbeidsovereenkomst met Stichting Rijksmuseum Slot Loevestein betreft een aanstelling via onze 
horeca payroller op basis van +- 16 - 24 uur per week. De eerste aanstelling is voor een periode van 12 
maanden. Bij positieve evaluatie zal deze worden verlengd met nog een jaar, waarna wij de intentie 
hebben om een vast dienstverband te bieden. 
 
Deze functie wordt ingedeeld in functieschaal VI van de horeca-CAO en het Loevestein functiekader. 

Het salaris, afhankelijk van opleiding en ervaring, bedraagt bij een fulltime dienstverband (38-urige 

werkweek) minimaal € 2.287,70 en maximaal € 2.844,47 bruto per maand, exclusief 8% vakantiegeld. 

Ook ontvang je een reiskostenvergoeding en werkkleding. 

Vanuit de missie van Loevestein zetten wij ons in voor verdraagzaamheid en tolerantie. Het maakt 
voor Loevesteiners niet uit waar je bent geboren, waar je in gelooft, hoe oud je bent en van wie je 
houdt. Wij zijn vooral nieuwsgierig naar jou. Loevestein onderschrijft de Code Diversiteit en Inclusie en 
roept mensen met een diverse achtergrond op om te solliciteren. 
 

Interesse? 

Stuur dan zo snel mogelijk je gemotiveerde sollicitatie met cv naar susannedupuis@slotloevestein.nl 
onder vermelding van ‘sollicitatie hulpkok’. 
Ook voor inhoudelijke vragen over deze vacature kan je contact met Susanne opnemen via dit e-
mailadres. We sturen je graag ons foodbook of de Taveerne-menukaart voor inspiratie. 
 
De eerste sollicitatiegesprekken staan gepland op donderdag 12 & 19 oktober 2023. 
 
 
 
Acquisitie naar aanleiding van deze vacature wordt niet op prijs gesteld. 
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